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Vini 
  

Champagne Vertus & Mesnil Brut Premier Cru – Michel Rocourt - Cotes des 
Blancs 

Siamo nella Côte des Blancs, nel Premier Cru di Vertus. 
Chardonnay 100%. Solo acciaio, 80% vino d’annata, 20% vino di riserva. 

Malolattica svolta. Sosta sui lieviti: 18 mesi. 
Il fondatore è stato direttore della cantina di Henriot e attorno agli anni ’60-
’70 si ricava questi 7 ettari nei comuni di Vertus e Mesnil, i più vocati per lo 

Chardonnay. 
Agile e freschissimo al palato, con note di agrumi, mela verde e pan brioche. 

  
Champagne Meunier Perpetuel Extra-Brut – Delouvin-Novack - Vallée de la 

Marne 
Siamo nella Vallée de la Marne, nel comune di Vandieres, ritenuto 

ufficiosamente il “Village Grand Cru” del Pinot Meunier. 
Pinot Meunier 100%, elaborato secondo il Metodo Solera. Senza 

fermentazione malolattica. Sosta sui lieviti 36 mesi. Dosaggio 5 gr/l. 
Frutta esotica, piccola pasticceria, zest d’agrumi, frutta secca e sensazioni di 

tostatura. Palato ricco e sinuoso. 

  
Vinedos Verticales 2018 - Filitas y Lutitas – Malaga 

Siamo in Andalusia, nella Sierra de Malaga, una zona affacciata sul Mar 
Mediterraneo, con vigneti secolari che crescono fino a 1000 m/slm, su 

terrazzamenti vertiginosi di scisti, filladi e ardesia. 
Moscatel 90% vinificato in grandi botti di rovere di oltre cent’anni, Pedro 

Ximénez 10% vinificato in botti di 640 l. Passaggio a contatto con le bucce. 
Agrumi canditi, uva passa, note iodate e saline con delicati ricordi ossidativi. 

Sorso vellutato e salino. 

 



  
Coteaux Champenois Bouzy Rouge Gran Cru Pinot Noir 2016 - Georges 

Vesselle – Bouzy 
Siamo a Bouzy, nel vigneto Grand Cru delle Montagne De Reims tra i più 

vocati in assoluto per il Pinot Noir. Precisamente nella Denominazione Bouzy 
Rouge Grand Cru della AOC Coteaux Champenois. 

Pinot Noir 100%, prodotto solo nelle annate migliori, un vino che racconta la 
storia della Champagne prima dell’avvento delle famose bollicine. Un Pinot 

Noir raro e prezioso, da veri amanti di questo affascinante vitigno. 
Vigne di 45 anni di età. Il vino matura 5 anni in botti di rovere. 

Georges Vesselle è stato sindaco di Bouzy per 25 anni e ha gestito i vigneti di 
rinomate Maison quali Mumm, Perrier-Jouet e Heidsieck Monopole. Inoltre, 

durante gli anni ’80 è stato tra i primi a introdurre la viticoltura in India. 
Ribes, lampone, rosa essiccata, corteccia, humus, fogliame, pepe nero, noce 

moscata. 

  
Moscato di Samos Passito Nectar 2016 – Viticoltori Samos – Isola di Samos 

Siamo sull’Isola di Samos, dove le viti sono coltivate su terrazzamenti 
sostenuti da muretti a secco, alle pendici del monte Ampelos fino a 900 

metri d’altezza. 
Vigne ad alberello per resistere al clima secco e ventoso. Così si porta avanti 

una tradizione millenaria di piccoli fazzoletti di terra coltivati da quei 
vignaioli isolani che Veronelli chiamava “angeli matti”.  

La Cooperativa locale, fondata nel 1934, qui ha avuto un ruolo storico di 
tutela e conservazione del sapere contadino locale. 

Moscato Bianco 100% che esprime l’identità più profonda di quest’isola del 
Mar Egeo. Il vino matura 3 anni in botti di Rovere. 

In particolare, il Samos Nectar è una delle espressioni più pregiate di 
Moscato di Samos. 

Miele, albicocca disidratata, fichi secchi, spezie dolci, caramello. 
Squisitamente avvolgente, intenso nelle calde tonalità mediterranee che 

accompagnano il lungo finale. 
 



MENU 
 

 

 Sarda in saor dello Chef 

 Frittelle ripiene di baccalà mantecato, insalata di spinaci 

e spuma di salsa olandese 

 Risotto di soaso, zenzero candito e timo limone 

 Coscia d'anatra confit, variazione di cartufola e radicchio 

tardivo cotto a freddo 

 Zaeti, faveti e sbrisolona fatti in casa accompagnati da 

zabaione al Moscato di Samos 

 

 


