
 

 
 

 

 
Natale al Circolo di Vienna 

Lungo il Danubio fino all’Hotel Sacher, la cena 
degli auguri di AIS Rovigo 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Agriturismo Corte Benetti, Rovigo 

giovedì 12 dicembre 2024 



Vini 
 

ANTIPASTO 
La cantina Schloss Maissau si trova nella Weinviertel, la zona 

vitivinicola austriaca più settentrionale e patria del vitigno autoctono 
Gruner Veltliner. Qui nei dintorni dell’antico Castello di Maissau la vite 
si coltiva da secoli, fin dagli inizi del 1100. Ci troviamo nella parte più 
orientale del Paese, a nord del Danubio e a 70 km circa da Vienna. Il 

Gruner Veltliner trova qui la sua zona d’elezione, mostrando carattere 
e spessore con le caratteristiche note di frutta fragrante, pepe bianco 

insieme a freschezza e sapidità. 

Sekt Gruner Veltliner Brut Metodo Classico – Schloss Maissau 
Cuvée dei 4 grandi cru della cantina: Steinwandl, Neuberg-Schanz, 

Juliusberg e Quittengang. Esposizione est, altitudine 350 m, superficie 
3 ettari. Suolo composto da caratteristico Loess su base granitica. 

Affinamento in bottiglia sui lieviti di almeno 12 mesi. Spumante che si 
fregia della dicitura Reserve. 

Brioche, pesca, pepe bianco, zenzero. 

Steinwandl Gruner Veltliner 2022 – Schloss Maissau 
Ottenuto dal pregiato cru Steinwandl, vinificato in acciaio per esaltare 

al massimo le caratteristiche varietali del vitigno. Vendemmia 
manuale, pressatura soffice. Succoso, fresco, elegante. 

Pompelmo, pepe bianco, aneto. 
* 

PRIMO PIATTO 
Ci spostiamo in un’area vitivinicola attraversata dal Danubio, a 

Kremstal. Siamo circa a un’ora di strada a nord- ovest di Vienna, dove 
si producono alcuni tra i più grandi bianchi austriaci. Vini 

dall’affascinante impatto aromatico, favorito dalle forti escursioni 
termiche della zona. I suoli ricchi di minerali conferiscono invece 

struttura e longevità. 

 



Riesling Krems 2022 – Wess Rainer 
Ottenuto da vecchie vigne terrazzate di fronte al Danubio. Terreni 

gessosi e ricchi di roccia calcarea. Prodotto con le uve dei migliori cru 
della cantina. Un Riesling cremoso e al tempo stesso affilato, con una 

stoffa che lascia intravedere un lungo percorso evolutivo. 
Albicocca, mango, cedro. 

* 
SECONDO PIATTO 

Siamo nella regione della Pannonia, a circa 40 km a sud-est della 
capitale, nella zona vitivinicola della Carnuntum. L’areale è situato a 

sud del Danubio e la viticoltura fu introdotta dagli Antichi Romani. Una 
lunga tradizione che vede oggi protagoniste le varietà a bacca rossa. 

Pinot Noir 2023 – Auer Michael 
Vendemmia manuale e vinificazione in acciaio, maturazione di 2 anni 
in botti di secondo e terzo passaggio. Terreni ricchi di loss con ghiaia e 

depositi alluvionali. Le uve maturano bene in quest’area dove il 
Danubio e il lago di Neusiedlersee fungono da fattori di mitigazione del 

clima. 
Ciliegia, gelée di frutti rossi, spezie dolci. 

* 
DESSERT 

Dalla zona della Weinviertel, un ormai sempre più raro Eiswein. 
Norbert Bauer insieme ai figli porta avanti una tradizione familiare che 

risale ai primi del ‘700. 

Eiswein Cuvée 2021 – Bauer 
La vendemmia avviene a dicembre quando si verificano particolari 

condizioni climatiche. Le uve devono essere avvolte dal ghiaccio, a una 
temperatura al di sotto dei -7 °C, affinché l’acqua all’interno degli acini 

congeli concentrando gli zuccheri. Il risultato è una dolcezza 
elegantissima, corredata di una freschezza gustativa che rende questi 

passiti del tutto unici! 
Albicocca, zest di agrumi canditi, erbe aromatiche. 



MENU 
 
 

 Strudel salato e selezione di antipasti a cura 

dell’Agriturismo Corte Benetti 

 Canederli allo speck, burro fuso, Parmigiano  

 Gulasch alla viennese con contorno di patate al forno 

 L’originale Sacher Torte 

 

 

 

 

 


