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Incroci
di cultura
I vini del Prof. Manzoni 
e altri autoctoni

Torna a Treviso la Wine Experience tematica 
di AIS Veneto con un’edizione dedicata ai vini 
ottenuti dagli “Incroci Manzoni” e un focus 
speciale sul Manzoni Bianco. Vitigni creati con 
incroci naturali dal professor Luigi Manzoni 
negli anni ‘30 del secolo scorso presso la più 
antica scuola enologica d’Italia, l’istituto G.B. 
Cerletti di Conegliano. Gli incantevoli spazi del 
polo museale di Santa Caterina ospiteranno 
più di 45 aziende da tutto il Veneto e non solo. 
Nel chiostro grande l’incontro con i produttori 
durante il banco d’assaggio con oltre 150 vini 
da 30 diverse varietà. Protagoniste saranno 
le etichette più espressive del territorio per 
un’occasione unica di approfondimento del 
lavoro svolto dal Professore nella prestigiosa 
Scuola Enologica di Conegliano. Nel chiostro 
piccolo poi una selezione golosa di artigiani del 
cibo con tante specialità da gustare. Inoltre, tre 
masterclass per scoprire la storia, le espressioni 
territoriali e le diverse tipologie di Incrocio 
Manzoni.
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Banchi
d’assaggio
Planimetria disposizione 
banchi d’assaggio produttori

Una rassegna di oltre 150 vini con più di 45 
cantine da tutto il Veneto e non solo.
Il momento dell’incontro con i produttori che 
diventa occasione di confronto e condivisione.
In assaggio tutte le tipologie di Incrocio Manzoni 
in produzione e altri vitigni a forte espressione 
territoriale.

Planimetria
disposizione tavoli

 Tavoli da 1 a 18
 Tavoli da 19 a 27
 Tavoli da 28 a 39
 Tavoli da 40 a 47
 Desk AIS Veneto

Banchi
d’assaggio
produttori
47 Tavoli

Tavoli da 1 a 18

Ta
vo

li 
d

a 
19

 a
 2

7

Tavoli da 28 a 39

Ta
vo

li 
d

a 
40

 a
 4

7

D
e s

k  
A

IS
 V

en
et

o

Accesso da e verso 
espositori food e 
sala masterclass

In
cr

oc
i M

an
zo

n
i /

 p
ag

. 4

SOMMARIO

Ingresso



     

            
 

 



 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 



Prodotti
alimentari
Elenco aziende presenti

A - AZ.AGR. CÁ MAURO
 Prodotti sott’olio e confetture
 www.facebook.com/aziendacamauro

B - CA’ DONADEL
 Formaggi e Salumi di Fattoria
 www.cadonadel.it

C - CONSORZIO CASATELLA TREVIGIANA DOP
 Casatella Trevigiana DOP
 www.casatella.it

D - CONSORZIO PIAVE DOP
 Formaggio Piave DOP
 www.formaggiopiave.it

E - DISTILLERIA BONAVENTURA MASCHIO
 GIN (Barmaster, Pu-ro), 

AMARI (Pratum, Erbe e Fiori, Erbe e Spezie), Prime Uve 
 https://www.primeuve.com 

F - ONAF DELEGAZIONE DI TREVISO
 Formaggi e formazione 
 www.onaf.it

G - PANIFICIO BOSCO GIOVANNI
 Pane e dolci
 www.panificiobosco.it

H - PERENZIN LATTERIA Srl
 Formaggi stagionati di di propria produzione, 

a:nati e/o ubriacati a latte vaccino, caprino e di bufala
 www.perenzin.com
 
I - VALSANA Srl
 Selezionatori di bontà
 https://www.valsana.it
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Gli Incroci 
e la storia
Masterclass 
(Sala Coletti - Polo Museale)

Esposizione storica ed enologica
a cura dei docenti del “G.B. Cerletti” Sabino 
Gallicchio e Silvano Cattelan
Degustazione guida: 
Gianpaolo Breda  - Presidente AIS Veneto

Una masterclass esclusiva dedicata agli Incroci 
Manzoni, una serie di vitigni unici creati dal 
Professor Luigi Manzoni negli anni ‘30, il 
cui lavoro ha lasciato un segno indelebile nel 
panorama vitivinicolo del Veneto. Questo evento 
oOre un’opportunità unica per conoscere ed 
esplorare la storia, il territorio, le caratteristiche 
sensoriali di questi vini straordinari.

I vini in degustazione
Rosabianco Incrocio Manzoni Rosa 
1.50 IGP Colli Trevigiani - Conte Collalto

Manzoni Bianco 2023 
DOC Venezia 2023 - ITAS G.B. Cerletti 

Costa degli Angeli Manzoni Bianco 2022 
IGT Veneto - Case Paolin

Agno Casto  Manzoni Bianco 2023 
DOC Colli Euganei - Vignalta

Bizzarro Manzoni Moscato 2023 
Vino Spumante di Q.T.A.D. - Tenuta San Giorgio

Manzoni Rosso 
2.15 2021 IGT Veneto - Villa Canthus 

Aleph Manzoni Bianco 2020 
Spumante Metodo Classico - Perlage
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Il Manzoni
Bianco
nella DOC Piave 
e Venezia
Masterclass 
(Sala Coletti - Polo Museale)

Degustazione guida: Lorena Ceolin

Un appuntamento dedicato alla scoperta del 
Manzoni Bianco, uno dei tesori enologici 
della nostra regione. Questa masterclass oOre 
l’opportunità unica di esplorare la ricchezza e la 
diversità di questo straordinario vino, attraverso 
una descrizione dell’ecosistema viticolo e una 
degustazione guidata che metterà in luce le 
diOerenti espressioni del Manzoni Bianco 
prodotte nell’areale del Consorzio Vini Venezia.

I vini in degustazione
Nina Manzoni Bianco 2022 
DOC Piave - Ca’ Di Rajo

Bianco 41  Manzoni Bianco 2019 
DOC Piave - Facchin A. e Figli

Manzoni Bianco  2022 
DOC Piave - Frassinelli

Nino Manzoni Banco 2021 
DOC Piave - Villa Valonte

Manzoni Bianco 2022 
DOC Venezia - Ornella Bellia

Manzoni Bianco 2023 
DOC Venezia - Rechesteiner
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Il Manzoni
Bianco
tra territori e annate
Masterclass 
(Sala Coletti - Polo Museale)

Degustazione guida: Lorena Ceolin

Un incontro dedicato al Manzoni Bianco, un vino 
nato negli anni ‘30 grazie al lavoro pionieristico 
del Professor Luigi Manzoni, e ancora oggi 
celebrato per la sua eccezionale qualità e 
unicità nel contesto del territorio veneto. Questa 
masterclass si propone di esplorare il percorso 
storico del Manzoni Bianco e di analizzare la 
sua rilevanza attuale nel panorama enologico 
regionale e nazionale.

I vini in degustazione
Costalunga Manzoni Bianco 2015 
IGT Veneto - Cirotto

Pedevenda Manzoni Bianco 2013 
IGT Veneto - Zanovello 

Madre Manzoni Bianco 2014 
Igt Veneto - Italo Cescon 

Manzoni Bianco 2021 
IGT Vigneti delle Dolomiti - Maso Thaler 

Manzoni Bianco 2019 
IGT Vigneti delle Dolomiti -  A.A.Vindimian

Incrocio Manzoni Bianco 
6.0.13 - Colli Trevigiani IGP - 2022 - Conte Collalto 

Concreto Manzoni bianco in anfora 2020 
IGT Veneto 2020 - Terre Grosse
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Sponsor e
ringraziamenti

Si ringrazia inoltre:

Gruppo servizi di AIS Veneto, Adriano, Antonio, Carlotta, 
Daiana, Domenico, Emanuela, Federico, Francesca, 
Francesco E., Francesco G., Gianpaolo, Giancarlo, 
Giovanni,Liliana, Marco, Marina, Marzia, Maura, Elisabetta, 
Maurizio, Paolo, Sergio, Tiziano, Wladimiro.
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